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Cavolfiore | Bagt blomkal - brunet smor - troffel - mandel

Arancini | Panerede og friterede risottokugler m. traffelcreme og parmesan
Calamari | Friteret bleeksprutte - persille - aioli

Burrata | Arstidens gront - marinerede tomater - balsamico - olivenolie
Focaccia | Hjemmebagt focacciabrod ‘*(

Kaffe/the/avec
85,- pr. person

X \
X f \ 3 timers
% et long drinks + cocktails

2965,- pr. person

Spaghetti all’astice - Pasta | Hummer - tomat - bisque - basilikum .

° 0 o o o 8 timers ekstra
Pescare - Fisk | Skinstegt rodfisk - salvie - kapers - tomat - grillet citron - salat it i, wime @ wand \ P g
Filetto di Manzo - Kagd | Stegt oksemorbrad - gulerodspuré - timian - gulerpdder - svampe - 250,- pr. person ‘ | ‘( N~ 80 % »

troffelsauce - polenta fritter
Focaccia | Hjemmebagt focacciabrod

Dessert - veelgy mellem
Tiramisu | Ladyfingers bund m. karamel og appelsin - limoncello kaviar - amaretto X
Prugne | Let syltede blommer m. sirup af amaretto og espresso - vaniljeis X X

KR. 895,— PR. KUVERT

Como Frederiksberg
Godthabsvej 30, 2000 Frederiksberg

INKLUSIV VELKOMSTBOBLER & 3 TIMERS @OL, VIN OG VAND event@spisestederne.dk, www.comocph.dk




